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Aperitifs
Sekt, Prosecco und Champagner

Weillweine
Deutschland
Frankreich
Italien
Osterreich
Spanien

Roséweine

Rotweine
Deutschland
Frankreich
Italien
Osterreich
Spanien
Ubersee

Halbe Flaschen

SiRe und EdelsiRe Weine

Reinhard’ s im Kempinski
Kurfiirstendamm 27 - 10719 Berlin
www.restaurant-reinhards.de
info@restaurant-reinhards.de

Tel.: 030 - 20 45 45 45 - Fax: 030 - 88 92 04 85
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Offnungszeiten:
Montag - Sonntag: 06:30 bis 01:00 Uhr

Friihstick a la carte: 06-30 bis 13.00 Uhr
Kempinski Friihstiicksbuffet: 06:30 bis 11:00 Uhr
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»Holler-Schampus«
Sekt mit Holunderbliutensirup und frischer Minze

»Bellini«
Prosecco mit Pfirisch und Pécher Mignon Likér

Kir Royal

Champagner Cocktail
Wourfelzucker, Angostura Bitter, Taittinger blanc

0,11 12,00

Campari Soda

Campari — Orange
Campari — Cocktail
Aperol Soda

Cynar Soda

Ricard Soda

Ricard Orange

Martini bianco, rosso, dry
Martini Cocktail

Kir

Reinhard’ s im Kempinski
Kurfiirstendamm 27 - 10719 Berlin
www.restaurant-reinhards.de
info@restaurant-reinhards.de
Tel.: 030 - 20 45 45 45 - Fax: 030 - 88 92 04 85

011 7,00
0,11 7,00
0,11 10,00
0,241 7,00
0,241 8,00
0,241 8,00
0,241 4,50
0,241 7,00
0,241 7,00
0,241 7,00
5cl 5,00
5cl 7,50
0,11 4,50

Offnungszeiten:
Montag - Sonntag: 06:30 bis 01:00 Uhr

Friihstiick a la carte: 06-30 bis 13.00 Uhr
Kempinski Friihstiicksbuffet: 06:30 bis 11:00 Uhr
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0,1L 0,75L
BREUER'S ROSE SEKT 7,50 48,00
Sekt brut handgerittelt, Georg Breuer Ridesheim am Rhein
KESSLER RIESLING SEKT 7,00 44,00
Chardonnay brut Hochgewéachs, Flaschengarung
PROSECCO di Valdobbiadene 6,50 38,00
Vino Frizzante Az. Ag. Adamo Canel, Venetien
PROSECCO Nerello Mascalese 6,50 38,00
Vino Spumante Brut Rosé
CREMANT DE BOURGOGNE AC 7,00 45,00
Veuve Ambal, Rully Bourgogne
MARQUIS DE SAINT-LOUP 5,00 32,00
Cidre de Normandie brut
ANNA DE CODORNIU 5,00 32,00
Cava Reserva brut
TAITTINGER BLANC 9,70 68,00
Brut, Reserve
CHARRIGNON 9,70 68,00
Brut Premier Cru
TAITTINGER ROSE 10,00 70,00
Brut, Prestige
RUINART BLANC 10,00 70,00
Brut
RUINART ROSE 99,00
Brut
2002 BLANC DE BLANCS GRAND CRU BRUT 90,00
Legras & Haas, Chouilly
VEUVE CLICQUOT 90,00

Reinhard’ s im Kempinski
Kurfiirstendamm 27 - 10719 Berlin
www.restaurant-reinhards.de
info@restaurant-reinhards.de
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BOLLINGER BRUT
Special Cuvee

DOM PERIGNON
Vintage 2000er Brut

ROEDERER CHRISTAL
Vintage 2002er Brut

0.1L

90,00

240,00

240,00

0,75L

DEUTSCHLAND

Rheingau

2009

Pfalz

2009

2009

2009

RHEINGAU RIESLING
QbA trocken, Weingut Robert Weil

CHRISTMANN WEISSBURGUNDER
QbA trocken, Weingut Christmann

CHARDONNAY & WEISSBURGUNDER
Spétlese trocken, Weingut Knipser

SAUVIGNON BLANC
Kabinett trocken, Weingut Knipser

Franken

2008

2009

Nahe

2009

2009

2008

WURZBURGER STEIN SILVANER
QbA trocken, Staatlicher Hofkeller Wiirzburg

RIESLING »PUR MINERAL«
QbA trocken, Weingut Rudolf First, Burgstadt

RIESLING DONNHOFF
QbA trocken, Weingut Hermann Donnhoff, Oberhausen

GRAUBURGUNDER DONNHOFF
QbA trocken, Weingut Hermann Donnhoff, Oberhausen

SCHAFER-FROHLICH RIESLING
Riesling trocken QbA, Weingut Schafer Frohlich, Bockenau

Reinhard’ s im Kempinski
Kurfiirstendamm 27 - 10719 Berlin
www.restaurant-reinhards.de

info@restaurant-reinhards.de

Tel.: 030 - 20 45 45 45 - Fax: 030 - 88 92 04 85

5,40

6,00

39,00

38,00

42,50

36,00

29,50

36,00

38,00

38,00

34,00
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Kempinski Friihstiicksbuffet: 06:30 bis 11:00 Uhr
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Baden

2009 HEGER GRAUBURGUNDER ,OKTAV* 35,00
Kabinett trocken, Weingut Dr. Heger

2009 JECHTINGER STEINGRUBE 34,00
Weisser Burgunder Kabinett trocken, Weingut Bercher

Saar

2007 SCHARZHOFBERGER RIESLING 42,00
Spatlese trocken, Hohe Domkirche Trier

0.1L 0,75L

Mosel

2009 BLAUSCHIEFER RIESLING 28,00
QbA trocken, Weingut Dr. Loosen

2008 BRAUNEBURGER JUFFER SONNENUHR 45,00
Riesling GroRes Gewachs VDP, Weingut Fritz Haag

2009 RIESLING KABINETT C.ALl. 28,00

Weingut Immich-Batterieberg, Enkirch

Reinhard’ s im Kempinski

Kurfirstendamm 27 - 10719 Berlin
www.restaurant-reinhards.de
info@restaurant-reinhards.de
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FRANKREICH
0,1L 0,75L
Loire
2009 SAUVIGNON TOURAINE AC 26,50
Le Petiot, Domaine Vincent Ricard
2008 POUILLY FUME AC 38,50
La Renardiére, Bernard Bouchie
2008 SANCERRE 6,00 39,50

Domaine de la Jolive, Gerard Terrier, Les Giraults, Sury-en-Vaux, Cher

2006 SANCERRE 57,50
La Bourgeoise, Henri Bourgeois, Chavignol

Sancerre in Perfektion: in Duft und Geschmack verbinden sich feine Noten von Grapefrucht
und weissen Johannisbeeren mit den rauchig-réstigen Aromen vom Holzfass und
mineralisch-salzigen Ankldngen vom Feuersteinboden.

Die Weinberge mitten in Sancerre mit ihren Kies-, Kalk- und Feuersteinbéden zéhlen zu
den besten Lagen im Gebiet und bieten das Fundament fiir herausragende Traubenqualitét.

Bourgogne

2009 MACON VILLAGES AC 29,50
Terres de Pierres, Maison Verget

2009 CHABLIS AC 6,00 39,50
Domaine Long Depaquit, Les Vaucopins

2006 CHABLIS PREMIER CRU 54,00
Domaine Long Depaquit, Les Vaucopins

Reinhard’ s im Kempinski Offnungszeiten:

Kurfiirstendamm 27 - 10719 Berlin Montag - Sonntag: 06:30 bis 01:00 Uhr

Friihstiick a la carte: 06-30 bis 13.00 Uhr
Kempinski Friihstiicksbuffet: 06:30 bis 11:00 Uhr

www.restaurant-reinhards.de
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Tel.: 030 - 20 45 45 45 - Fax: 030 - 88 92 04 85
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2005 MEURSAULT 65,00
Domaine du Pavillon

Alsace

2008 GEWURZTRAMINER »CUVEE PRESTIGE« 36,00
Alsace AC, André Dock & Fils, Heiligenstein

2006 MUSCAT PRESTIGE 34,00
Cave de Ribeauvillé

Bordeaux

2008 CHATEAU LAMOTHE DE HAUX 28,00
Bordeaux AC, Haux-Langoiran

0.1L 0,75L

ITALIEN

Friuli

2009 PINOT GRIGIO DOC 4,00 32,00
Azienda Agricola Pittaro, Grave del Friuli

Piemont

2009 GAVIDIGAVIDOC 32,00
La Toledana

OSTERREICH

Steiermark

2009 WEISSBURGUNDER 28,00
Steirischer Klassik-Qualitatswein, Weingut Neumeister

2009 LOSSTERRASSEN GRUNER VELTLINER 26,00
Kamptal DAC, Schloss Gobelsburg

SPANIEN

2009 MANTEL BLANCO VERDEJO 25,00

Reinhard’ s im Kempinski Offnungszeiten:

Kurfiirstendamm 27 - 10719 Berlin Montag - Sonntag: 06:30 bis 01:00 Uhr
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Bodegas Alvarez y Diez, D.O. Rueda

Navarra

2009 INURRIETA MEDIODIA ROSADO 23,00
Bodegas Inurrieta, D.O.

Pfalz

2009 ROSE CABERNET & CO. 39,50
QbA, trocken, Weingut Knipser

Wiirttemberg

2007 EVOE ROSE 26,00
QbA, trocken, Weingut Schnaitmann

Loire

2007 SANCERRE AC ROSE 57,50
Les Bonnes Bouches, Henri Bourgeois, Chavignol

0.1L 0,75L

DEUTSCHLAND

Baden

2008 EICHSTATTER HERRENBUCK 26,50
Spatburgunder QbA, trocken, Weingut Friedrich Kiefer

2008 MAULBRONNER EILFINGERBERG 39,50
Lemberger QbA, trocken, Weingut Herzog von Wrttemberg

2006 SIMONROTH CUVEE MC 11,00 68,00

Merlot & Cabernet Franc, R. Schnaitmann, Fellbach

In dieser Cuvée aus Cabernet Franc und Merlot spiegeln sich Vielfalt und Komplexitét des
Terroirs der Lage Fellbacher Lammler wieder. Durch enge Pflanzung werden die Wurzeln der Reben
in mineralische Tiefen gezwungen. Delikater Tropfen mit feiner R6staromatik, opulent am Gaumen

und eindrucksvoll im Finale. Ein Wein, der zeigt, dass deutsche Rotweine im Konzert der

Weltklasseweine mitspielen kénnen.

2007 »TSCHUPPEN« BLAUER SPATBURGUNDER 36,00
Weingut Ziereisen, Efringen-Kirchen, Markgraflerland

2008 »CUVEE N1« 32,00

Reinhard’ s im Kempinski Offnungszeiten:
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(Lemberger, Spatburgunder, Sankt-Laurent)
Weingut Klumpp, Bruchsal im Kraichgau

Saale-Unstrut

2008 DORNFELDER 29,50
QbA, trocken, Weingut Herzer

Rheingau

2008 PINOT NOIR 44,00
QbA, trocken, Weingut Georg Breuer, Riidesheim am Rhein

2005 ASSMANNHAUSER HOLLENBERG SPATBURGUNDER 75,00
Weingut Krone, Assmannshausen

Rheinhessen

2007 FRUHBURGUNDER »PAULINE« 36,00
QbA, trocken, Weingut Manz, Grabenhof - Weinolsheim

Franken

2008 BURGSTADTER SPATBURGUNDER 37,00
QbA, trocken, Weingut Rudolf First, Burgstadt

2009 WURZBURGER STEIN SPATBURGUNDER 36,00
Staatlicher Hofkeller Wirzburg

0.1L 0,75L

Pfalz

2008 CABERNET SAUVIGNON 51,00
QbA, trocken, Weingut Matthias Gaul

2008 ,BLACK PRINT* 6,50 40,00

QbA, trocken, Weingut Markus Schneider, Ellerstadt

Reinhard’ s im Kempinski

Kurfirstendamm 27 - 10719 Berlin
www.restaurant-reinhards.de
info@restaurant-reinhards.de

Tel.: 030 - 20 45 45 45 - Fax: 030 - 88 92 04 85

Offnungszeiten:
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Friihstiick a la carte: 06-30 bis 13.00 Uhr
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FRANKREICH
0,1L 0,75L

Bourgogne

2007 BOURGOGNE PINOT NOIR 31,00
Labaume Ainé & Fils

2006 POMMARD 70,00
Clos des Ursulines, Domaine du Pavillon

2007 GEVREY CHAMBERTIN 74,00
Les Murots, Domaine du Clos Frantin

2007 CHAMBOLLE MUSIGNY AC 120,00
Domaine Comte de Vogué, Chambolle Musigny

2006 VOSNE-ROMANEE AC 120,00

Reinhard’ s im Kempinski
Kurfiirstendamm 27 - 10719 Berlin
www.restaurant-reinhards.de
info@restaurant-reinhards.de

Tel.: 030 - 20 45 45 45 - Fax: 030 -
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Vosne-Romanée, Méo-Camuzet

Beaujolais

2007 BROUILLY AC 34,00
Domaine Georges Descombes, Morgon

2007 FLEURIE 35,50
La Madone, Albert Bichot

Rhéne

2007 COTES DU RHONE AC »PERRIN RESERVE« 32,00
Domaines Perrin, Orange

2005 CHATEAUNEUF-DU-PAPE 51,50
Domaine Duclaux, Sudfrankreich
Ein intensiver, sehr vielschichtiger Rotwein mit wiirzigen Réstaromen in Nase und Mund,
sowie kraftvollem Kérper und sehr langem Nachhall; ein Wein, der eine Karaffe und etwas
Luft sehr zu schétzen weiss.
Die Domaine Duclaux ist ein kleines Weingut, dass auf 12 ha Rebflache vor
allem die Rebsorte Mourvedre anbaut.

Gironde

2006 CHATEAU LES MANGONS 32,50
Saint-Foy, Bordeaux AC, Bordeaux

0.1L 0,75L

Saint-Emilion

2007 CHAPELLE DE LA TRINITE 33,00
Saint-Emilion, Borie-Manoux

2006 CLOS DE LA CURE 54,00
Grand Cru Classé

2006 CHATEAU FIGEAC 175,00

Premier Grand Cru Classé

Saint-Julien

Reinhard’ s im Kempinski
Kurfiirstendamm 27 - 10719 Berlin
www.restaurant-reinhards.de

info@restaurant-reinhards.de

Tel.: 030 - 20 45 45 45 - Fax: 030 - 88 92 04 85
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2007 CHATEAU GLORIA 80,00
Saint-Julien AC

2006 CHATEAU BEYCHEVELLE 115,00
Quatrieme Grand Cru Classé

Saint Estéphe

2003 CHATEAU BEAU-SITE 54,00
Cru Bourgeois

2006 CHATEAU MONTROSE 185,00
Deuxiéme Grand Cru Classé

Margaux

2004 CHATEAU PONTAC-LYNCH 55,00
Margaux Cru Bourgeois

2006 CHATEAU BRANE CANTENAC 105,00
Deuxiéme Grand Cru Classé

2006 CHATEAU RAUZAN-SEGLA 115,00
Deuxiéme Grand Cru Classé

0,1L 0,75L

Pomerol

2005 CHATEAU PIGNON 36,00
Lalande de Pomerol

Pauillac

2006 CHATEAU BATAILLEY 77,00

Reinhard’ s im Kempinski
Kurfiirstendamm 27 - 10719 Berlin
www.restaurant-reinhards.de

info@restaurant-reinhards.de
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Montag - Sonntag: 06:30 bis 01:00 Uhr

Friihstiick a la carte: 06-30 bis 13.00 Uhr
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Grand Cru Classé

Batailley ist das é&lteste Chateau Pauillac’s und eines der éltesten Chateaux der ganzen Region.
Die Zusammensetzung der Rebsorten 70% Cabernet-Sauvignon, 25% Merlot, 2% Petit Verdot

und 3% Cabernet-Francs zeigt die klassische Ausrichtung des Weinguts.
« Ein undurchdringliches Purpurrot, in der Nase eine sehr erfrischende Frucht, elegant.

Schwarze Johannisbeere, Zwetschke, Brombeere und Kirsche, Zedern, Lakritze und Schokolade.

2006 CHATEAU D’ARMAILHAC 90,00
Cinquieme Grand Cru Classé

2006 CHATEAU GRAND PUY LACOSTE 125,00
Cinquieme Grand Cru Classé

Haut Medoc

2005 CHATEAU HAUT-MADRAC 38,00
Cru Bourgeois

2006 CHATEAU MALESCASSE 52,00
Lamarque, Cru Bourgeois Supérieur

2006 CHATEAU CANTEMERLE 75,00
Cru Classés du Haut Médoc
Cinquieme Grand Cru Classé

Graves

2000 DOMAINE DE CHEVALIER ROUGE 125,00
Grand Cru Classés de Graves, Pessac-Léognan AC

0.1L 0.75L

ITALIEN

Abruzzen

Reinhard’ s im Kempinski Offnungszeiten:
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2006 MONTEPULCIANO D’ABRUZZO 6,00 26,50
Sistina, Abruzzen
Toscana
2007 CHIANTI CLASSICO 34,00
Tenuta Villa Trasqua, Toscana
2004 BRUNELLO DI MONTALCINO 75,00
Tenuta Il Poggione, Toskana
Tiefes Purpur, elegante Tannine und Fruchtnoten, ein feiner Duft von Pflaumen und
Veilchen. Ausgeprégtes, lang anhaltendes Finale. Ein kraftvoller Wein mit langer
Tradition und gro3er Zukunft.
95/100 Punkte Robert Parker, Juli 2009 “Readers who want to experience first-class
Sangiovese from Montalcino won’t want to miss these exceptional wines.*
2005 VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO DOCG 7,00 45,00
Fattoria la Talosa
Piemont
2007 BARBERA D’ALBA 38,00
Suculé, Lo Zoccolaio, Piemont
Alba
2005 BAROLO DOCG 80,00
Prunotto, Alba
0.1L 0,75L
OSTERREICH
Reinhard’ s im Kempinski Offnungszeiten:
Kurfiirstendamm 27 - 10719 Berlin Montag - Sonntag: 06:30 bis 01:00 Uhr
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Burgenland

2008 BLAUER ZWEIGELT 34,00
QbA, Weingut Heinrich, Neusiedlersee/Burgenland

2008 BLAUFRANKISCH 36,00
QbA, Weingut Moric, Mittelburgenland

SPANIEN
Rioja
2005 REMELLURI RESERVA 52,00

Reserva, Bodegas Sra. de Remelluri, D.O.C.

2001 CASTILLO D'CLAVIJO 7,00 45,00
Gran Reserva DOC

CHILE

2009 CABERNET SAUVIGNON “LA MISION” 25,00
Vina William Févre, San Fernando

Reinhard’ s im Kempinski Offnungszeiten:
Kurfiirstendamm 27 - 10719 Berlin Montag - Sonntag: 06:30 bis 01:00 Uhr
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0,375L

WEISSWEIN
Bourgogne

2007 CHABLIS PREMIER CRU
Domaine Long Depaquit, Les Vaucopins

Loire

2007 SANCERRE
La Bourgeoise, Henri Bourgeois, Chavignol

Bordeaux

2008 CHATEAU LAMOTHE DE HAUX
Bordeaux AC, Haux-Langoiran

ROTWEIN
Bourgogne

2006 BOURGOGNE PINOT NOIR
Labaume Ainé & Fils

2004 COTES DE BEAUNE VILLAGES
Albert Bichot

2003 GEVREY CHAMBERTIN
Albert Bichot

Rhoéne

2007 COTES DU RHONE AC »PERRIN RESERVE«
Domaines Perrin, Orange

Saint-Estephe

2001 CHATEAU BEAU-SITE
Cru Bourgeois, Saint Estéphe

Toskana

2003 BRUNELLO DI MONTALCINO
Il Poggione

Reinhard’ s im Kempinski
Kurfiirstendamm 27 - 10719 Berlin
www.restaurant-reinhards.de
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34,00

36,00

16,50

20,00

25,50

43,50

18,00

35,00

41,00
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0,375L

Sauternes

2005 CHATEAU LA BOUADE 28,00
Sauternes AC, Borie Manoux

2005 MOUTON CADET RESERVE 32,00
Sauternes AC, Baron Philippe de Rothschild

Rheingau

2003 HATTENHEIMER WISSELBRUNNEN 95,00
Beerenauslese,
Weingut Schloss Reinhartshausen, Erbach Rheingau

2003 HATTENHEIMER WISSELBRUNNEN 75,00
Riesling Auslese,
Weingut Schloss Reinhartshausen, Erbach Rheingau

2004 INSEL MARIENAUE 65,00

Weissburgunder / Chardonnay
Weingut Schloss Reinhartshausen
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